
VOORGERECHTEN
Bruschettona Caprese 20
2pers.-prijs voor 2

één groot ovengebakken broodje
‘to share’

met tomaten-mozzarella-knoflook-kruiden

Salumi & Formaggi 32
2pers.-prijs voor 2

Charcuterie en kazen‘to share’
met focaccia

 
Carpaccio di manzo 25

Rundscarpaccio ‘een klassieker’ met verse
truffel

Vitello Tonnato 23.5
Fijn gesneden kalfsvlees met romige

tonijnsaus-kappertjes-ansjovis
 

Impepata di Cozze 21.5
Sauté van mosselen in witte wijn met zwarte

peper en citroen

Code di Gamberi alla Siciliana 24.5
Scampi’s (8st.) in pittige tomatenlooksaus 

met kappertjes en olijfjes



PASTA
Spaghetti ai frutti di mare 24.5
Spaghetti met zeevruchten in licht

getomateerde saus
 

Spaghetti allo Scoglio 24.5
Spaghetti met schaal- en schelpdieren in

witte wijnsaus
 met verse kerstomaten, bottarga en

frisse toets van limoen
 

Tagliatelle alla Genovese 23.5
Tagliatelle met scampi’s en garnalen in
romige basilicumpestosaus met kerstomaten

en parmezaanschilfers

Spaghetti alla Carbonara 18

Spaghetti alla Bolognese 18

Lasagne Tradizionale 18
 

Penne alla Norma 20
Penne met gefrituurde aubergines in
tomatensaus afgewerkt met ricotta

Penne ai 4-formaggi 20
Penne in romige 4 kazensaus en parmezaan



PIZZA
ALLE PIZZA’S ZIJN MOGELIJK IN CALZONE-FORMAAT

MARGHERITA 13.5
Basis= tomatensaus-mozzarella-oregano

 
VEGETARIANA 18.5

Basis-verse groenten

4 FORMAGGI 18.5
Basis-4 kazen

 
AMALFITANA 18.5

Basis-buffelmozzarella-kerstomaten-
olijven-champignons-rucola

 
LEGGERA 16,5

Basis-burrata-kerstomaten-
basilicumpesto-verse basilicum

 
CALABRESE 20

Basis-spicy ‘nduja-burrata-olijven-
artisjokken-zongedroogde tomaten-rucola

 
CARPACCIO 23.5

Basis-rundscarpaccio-rucola-
parmezaanschilfers-verse truffel

 
ROMANELLA 21.5

Basis-parmaham-rucola-parmezaanschilfers
 

VIVALDI 20
Basis-pikante salami-4 kazen-
rode ui-paprika-knoflookolie



PIZZA
ALLE PIZZA’S ZIJN MOGELIJK IN CALZONE-FORMAAT

MAFIOSA 20
Basis-pikante salami-hesp-gekookte eitje-

ui-verse tomaten-champignons

SPECIALE 18
Basis-ham-champignons-pikante salami

 
SALAME PICCANTE 15
Basis-pikante salami

 
4 STAGIONI 18.5

Basis-ham-artisjokken-olijven-champignons
 

FRUTTI DI MARE 20
Basis-zeevruchten-knoflookolie

TONNO & CIPOLLA 16.5
Basis-tonijn-ui

 
SICILIANA 18

Basis-ansjovis-olijven-kappertjes-
knoflookolie

 
SCAMPI & SALMONE 23.5

Basis-scampi’s-verse-zalm-tricolore
kerstomaten-courgette-basilicumpesto



DESSERTEN
TIRAMISU 8

PANNA COTTA AI FRUTTI ROSSI 10
PANNA COTTA MET RODE VRUCHTEN

 


